KEPINIAIIR FIZIKINIAL
DYD/ZIAI

PROJEKTINIS DARBAS

Parengeé: Gytis Kisonas,
7/ a klase




Projekto uzduotis

m IS pasirinkto pyrago recepto isrinkite visus fizikinius dydzius ir
uzpildykite lentele.

m Pasinaudodami medziagy tankio ir Kkitomis lentelémis,
apskaiciuokite bendra visu produktu mase.

m ISkepkite S| pyraga ir virtualiai “pavaisinkite” visg klase bei
mokytoj3 :)




Ingrediental

Kakava - 4 valgomieji Saukstai su kaupu
Pienas - 1 stikliné

Cukrus - 1 stikliné

Miltai - 1 stikliné

Kepimo milteliai- 12 g

Kiausiniai - 2 vnt.

Augalinis aliejus - 0,5 stiklinés

Vanilinis cukrus - 1 arbatinis Saukstelis

Druska - ziupsnelis
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* 4 valgomieji
Saukstai su
kaupu

e 1 stikliné

e 1 stikliné

e 1 stikliné

e12¢g

e 2 vnt.

* 0,5 stiklinés
1 arbatinis
Saukstelis

e Ziupsnelis

«9g = 0,009kg
*250ml = 0,25 |
*250ml = 0,25 |
*250ml = 0,25 |

12 g =0,012kg
2 vnt

*125ml= 0,125l
*10g = 0,01kg
*5g = 0,005 kg



Bendra produkty mase

m= 0,009 kg + 0,25 kg + 0,25 kg + 0,25 kg + 0,012 kg +
0,125 kg+ 0,01 kg + 0,005 kg = 0,916 kg




Receptas

m Pirmiausia | dubenj supilame 1
stikline pieno ir 1 stikline cukraus.




Receptas

Vis pamaisant beriama 4 valgomieji
Saukstai su kaupu kakavos ir gautg
mase padaliname | dvi lygias dalis.




Receptas

m 1 stikline milty sumaiSome su 12g
kepimo milteliy.




Receptas

m | dubenj muSame 2 kiausSinius,
iSplakame, pilame j vieng dalj
kakavos maseés, iSplakame,
beriame ziupsnelj druskos, vanilinj
cukry, persijotus miltus, iSmaisSome.




Receptas

m Pilame 0,5 stiklinés augalinio
aliejaus, iSmaisome. Gautg teslg
pilame | kepimo popieriumi iSklotg
kepimo inda.




Receptas

m Orkaite jkaitiname iki 180 laipsniy
ir kepame pyraga apie 20-30
minuciy (kuo pyragas storesnis tuo
ilgiau reikia kepti). Pragjus laikui
iSimame pyraga, likusig kakavos
mase iSplakame, uzpilame ant
pyrago virsaus ir dar Sauname j
orkaite 5-6 minutéms.




keksas

| tobulas sokoladinis

Ir Sta




m Keksas labai drégnas, skanus ir receptas pavyko.

m Labai gerai prisiminiau fizinius dydzius, bédy nekilo matuojant.
m ApskaicCiuoti kiekj buvo lengva nes naudojau matavimo inda.

m Man mama pade€jo jdéeti ir iSimti iS orkaités bei paragauti.

m Labai skanus keksas rekomenduoju paragauti, jau gavau uzsakyma iSkepti tokj pat;.
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